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Filterkaffeemaschinen / Mengenbrüher von Animo und Bonamat 
 

Geräte-Bezeichnung 

konzipiert für 
diese 
Einsatzbereiche
* 
(siehe unten) 

Abmessungen 
BxTxH (cm) 

Anschlusswert 
(kW) und 
Netzanschluss 
(Volt) 

Stundenleistung/ 
Tassen / Liter 
(HW=Heißwasser) 

Vorratsbehälter 
Liter 
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Animo 

 
Glaskannen-Geräte 
Animo M 100 / M 200 1,1a,1b,2,3,9 20,5x38x62,5 2,25 / 230 144 T 2x1,8 65 a) / b) 
Animo M 102 / M 202  42x38x62,5 3,5 / 230 224 T 4x1,8  a) / b) 
Animo M 100 W / 200 W   3,35 / 230 112 T + 16 l HW 2x1,8  a) / b) 
Animo M 202 W  62x38x62,5 6,6 / 400 288 T + 21 l HW 4x1,8  a) 
Thermokannen-Geräte 
Animo MT 100 / MT 200 1,1a,1b,2,3,9 20,5x38x595 2,1 / 230 144 T 1x2,2 65 a) / b) 
Animo MT 100v / MT 200v  20,5x38x59,5 2,1 / 230 144 T  1x2,2  a) / b) 
Animo MT 200 Wp / MT 100 W  42x38x59,5 3,2 / 230 112 T + 16 l HW 1x2,2  a) 
Animo MT 200 Wp   42x38x59,5 3,2 / 230 112 T + 16 l HW 1x2,2  a) 
Animo MT 200 W  62x38x65 6,3 / 400 288 T + 21 l HW 2x2,2  a) 
Buffet-Geräte 
Animo Aromatic B 600 W 1,1a,1b,2,3,9 46x40x75 7,025 / 400 288 T + 60 l HW 6 80 a) 
Animo Aromatic B 600 W  Duo  56x64x85 9,2 / 400 336 T + 90 l HW 2x6 90 a) 
Animo Aromatic B 600 W Duo Dos mit 
2. Entnahme auf Gästeseite 

 56x64x85 9,275 / 400 336 T + 90 l HW 2x6 90 a) 

Rundfilter-Geräte ohne HW Tischausführung – Durch Kombination von je einer “L”- und einer “R”-Maschine lässt sich die Stundenleistung verdoppeln – Behälter links, 
Behälter rechts 
Animo Combiline CB 2x5 4a,5,6,7,8 77x46,5x69,5 3,2 / 230 240 T 2x5 75 a) 
Animo Combiline CB 1x5 / R / L  53x46,5x69,5 3,2 / 230 240 T 1x5 75  
Animo Combiline CB 2x10 R  / L  90,7x46,5x78,5 6,2 / 400 480 Z 2x10 85  
Animo Combiline CB 1x10  59,9x46,5x78,5 6,2 / 400 480 T 1x10 85  
Animo Combiline CB 2x10  10,15x50x89 9,8 / 400 720 T 2x20 95  
Animo Combiline CB 1x20  65,3x50x89 9,2 / 400 720 T 1x20 95  
Rundfilter-Geräte ohne HW Tischausführung – Alle Geräte sind baugleich in einer Wandausführung erhältlich 
Animo Combiline CB 2x5 4a,5,6,7,8 77x46,5x69,5 5,4 / 400 240 T + 22 l HW 2x5 + 4,2 l HW 75 a) 
Animo Combiline CB 1x5 / R / L  53x46,5x69,5 5,4 / 400 240 T + 22 l HW 1x5 + 4,2 l HW 75  
Animo Combiline CB 2x10 R  / L  90,7x46,5x78,5 8,4 / 400 480 T + 22 l HW 2x10 + 5,6 l HW 85  
Animo Combiline CB 1x10  59,9x46,5x78,5 14,0 / 400 480 T + 22 l HW 1x10 + 5,6 l HW 85  
Animo Combiline CB 2x10  10,15x50x89 14,0 / 400 720 T + 22 l HW 2x20 + 5,6 l HW 95  
Animo Combiline CB 1x20  65,3x50x89 14,0 / 400 720 T + 22 l HW 1x20 + 5,l HW 95  
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Bonamat 
 

Glaskannen-Geräte 
Bonamat Mondo 2 1,1a,1b,2,3,9 21,5x35,5x61,8 2.145 / 230 144 T 2x1,8 55 b) 
Bonamat Mondo Twin  42x35,5x61,8 3,46 / 230 288 T 2x1,8 55 b) 
Bonamat Matic 2  21,5x35,3x61,8 2,145 / 230 120 T 2x1,8 61 a) ¾ Zoll 
Bonamat Matic 3  21,5x35,3x61,8 2,21 / 230 120 T 3x1,8 61 a) ¾ Zoll 
Bonamat Matic Twin 230/400  42x35,3x61,8 4,29 / 400 240 T 4x1,8 61 a) ¾ Zoll 
Bonamat Novo  20,5x34x43 2,115 / 230 144 T 1x1,8 35 b) 
Thermokannen-Geräte 
Bonamat TH 10 / TH 20 1,1a,1b,2,3,9 21,5x35,5x55,7 2,015 / 2,555 / 230 144 / 160 T 1x2,2 45 b) 
Bonamat Tha 10 / Tha 20  21,5x35,5x55,7 2,015 / 2,555 / 230 120 / 144 T 1x2,2 45 a) ¾ Zoll 
Bonamat Iso  20,5x34x50,5 2,08 / 230 144 T 1x1,9 42 b) 
Bufett-Geräte 
Bonamat RLX 231 230/400 1,1a,1b,2,3,4,8 70,5x50,9x44,8 2,145 / 4,055 120 T + 18 l HW 2x1,8 / 1,8 HW 45 a) ¾ Zoll 
Bonamat RLX 31 230 / 400  47,5x50,9x44,8 2,08 / 3,99 120 T + 18 l HW 1x1,8 / 1,8 HW 45  
Bonamat RLX 131  70,5x50,9x44,8 6,07 / 400 240 T+ 30 l HW 2x1,8 / 1,8 HW 45  
Bonamat RLX 241 230 / 400  70,5x50,9x44,8 2,08 / 5,025 120 T + 18/25 l HW 2x1,8 / 1,8/1,5 

HW 
45  

Bonamat RLX 41 230 / 400  47,5x50,9x44,8 2,88 / 4,095 120 T + 25 l HW 1x1,8 / 1,5 HW 45  
Bonamat RLX 141  70,5x50,9x44,8 7.07 240 T + 30 l HW 2x1,8 / 15 HW 45  
Bonamat RLX 76 230 / 400  47,5x50,9x61,1 3,925 / 7,07 120 T + 15 l HW 1x2,2 / 1,8 HW 62  
Bonamat RLX 676  70,5x50,9x61,1 5,94 / 400 240 T + 30 l HW 2x2,2 / 1,8 HW 62  
Bonamat RLX 75 230 / 400  47,5x50,9x61,1 2,065 / 3,975 105 T + 18 l HW 1x2 / 1,8 HW 62  
Bonamat RLX 575  70,5x50,9x61,1 6,04 / 400 210 T + 18 l HW 2x2 / 1,8 HW 62  
Bonamat RLX 85 230 / 400  47,5x50,9x61,1 2,88 / 4,945 105 T + 13 l HW 1x2 / 1,5 HW 62  
Bonamat RLX 585   70,5x50,9x61,1 7,01 / 400 210 T + 25 l HW 2x2 / 1,5 HW 62  
Bonamat RLX 5  24,5x50,9x61,1 2,065 / 230 105 T 1x2 62  
Bonamat RLX 55 230 / 400  47,5x50,9x61,1 2,065 / 4,13 135 / 210 T. 2x2 62  
Bonamat RLX 3  24,5x50,9x61,1 1,910 / 230 18 l HW 1,8 HW 48  
Bonamat RLX 4  24,5x50,9x61,1 2,88 / 230 25 l HW + Dampf 1,5 HW 48  
Rundfiltergeräte ohne HW Tischausführung – „L“ für Brühbehälter links der Brühsäule, „R“ für rechts – Durch Kombination von je einer “L”- und einer “R”-Maschine 
lässt sich die Stundenleistung verdoppeln 
Bonamat B 5 230 / 400 / L / R 4a,5,6,7,8 66,5x44x79,9 3,13 / 230 / 400 240 T 2x5 85 a) ¾ Zoll 
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Bonamat B 5   45,2x44x79,9 3,065 / 230 / 400 240 T 1x1,5 85  
Bonamat B 10  95,5x51,2x84 6,18 / 400 480 T 2x10 90  
Bonamat B 10 / L / R  61,2x51,2x84 6,09 / 400 480 T 1x10 90  
Bonamat B 20  117,3x60x94,7 9,24 / 400 720 T 2x20 105  
Bonamat B 20 / L / R  73,9x60x94,7 9,12 / 400 720 T 1x20 105  
Bonamat B 40  130,5x65,2x110,1 15,12 / 400 1160 T 2x40 123  
Bonamat B 20 / L / R  80,3x65,2x110,1 14,96 / 400 1160 T 1x40 123  
Rundfiltergeräte mit HW Tischausführung – L“ für Brühbehälter links der Brühsäule, „R“ für rechts – Durch Kombination von je einer “L”- und einer “R”-Maschine lässt 
sich die Stundenleistung verdoppeln 
Bonamat B 5 HW 230 / 400 4a,5,6,7,8 79x57x79,9 3,13 / 5,33 240 T + 20 l HW 2x5 / 3 l HW 85 a) ¾ Zoll 
Bonamat B 5 L/R HW 230 / 400  54,6x57x79,9 3,065 / 5,265 240 T + 20 l HW 1x5 / 3 l HW 85  
Bonamat B 10 HW  98,9x57x84 8,38 / 400 480 T + 20 l HW 2x10 / 3,3 l HW 90  
Bonamat B 10 HW L/R  61,2x51,2x84 8,29 / 400 480 T + 20 l HW 1x10 / 3,3 l HW 90  
Bonamat B 20 HW  117,3x60x94,7 11,4 / 400 720 T + 20 l HW 2x20 105  
Bonamat B 20 l/R HW  73,9x60x94,7 11,32 / 400 720 T + 20 l HW 1x20 105  

 
 
*Einsatzbereiche: 
E) vom Anbieter auch als Einsteiger-Modell empfohlen 
1) Hotels 
1a) Frühstücksgeschäft 
1b) Konferenz-Bereich 
2) kleine Hotels (Garni) 
3) Restaurants/Gaststätten 
4) Bistros 
4a) Cafés 
5) Gemeinschafts-/Betriebsverpflegung 
6) Sozialverpflegung (Krankenhäuser / Heime) 
7) Ausflugsgastronomie 
8) Veranstaltungsgastronomie / Tagungen 
9) Büros/Haushalt 
 
 
Tabelle: Ingo John Pein, Pein-Kaffee & Marianne Birkner (Copyright) /  
Stand: Ende Oktober 2006


